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LIMONLU REVANI

1 Bardak un

1 Bardak toz geker

1 Bardak YOGURT

2 Bardak su

3 Adet yumurta

2 Bardak serbet malzemesi

1 Adet rendelenmis limon

1 Bardak irmik .

1 Bardak ZEYTINYAGI

1 Tath Kagi@i limon suyu

1 Paket kabartma tozu )
1 Yemek Kasigi SANA KLASIK

Limonlu revaniyi yapmak igin yumurta ile sekeri ¢irpalim zeytinyag irmik yogurt un kabartma tozu rendelenmis
limonu katarak karistiralim daha sonra tepsimizi sana klasikle yagdlayip karisimi tepsiye dokiyoruz 150
derecede firinda pisiriyoruz diger tarafta 2 bardak seker 2 bardak su ile serbeti kaynatiyoruz limon suyunu da
katip serbeti hazirliyorz serbetimizi sogumasi igin bekletiyoruz firndan ¢ikardigimiz keki kesip Gzerine sogk
serbeti dokUp servis yapiyoruz.
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