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LIMONLU REVANI

4 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi irmik

1 su bardag yogdurt
Yarim paket margarin
2 paket kabartma tozu
1 adet limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
3 su bardagi un

Surup igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

1 adet limon

Surup malzemesi biraraya getirilir, kaynatilir ve sogumaya birakilir. Margarin eritilir ve ilitilir. Uzerine diger
malzemeler eklenir, karigtirilir. Yaglanmis firin tepsisine dokulir. 180 derece firinda kabarip kizarana kadar
pisirilir. Sicak revaninin tizerine soguk surup gezdirilir. Surubu ¢ekince dilimlenir ve servise sunulur.
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