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LIMONLU PUDING

3 yumurtanin sarisi

3 yumurtanin aki

1 limonun suyu

1 limonun kabugu (rendelenmig)
240 gr (1 su bardag) seker

250 gr (1 su bardagi) krema

Buzdolabinizin ayarini en soguga getiriniz.

Kuguk bir kasede yumurta sarilari, limon suyu ve limon kabugdu rendesini, madeni bir kasikla ¢irpiniz. Kabi bir
kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, yumusak kuleler olusana kadar
¢irpiniz. Azar azar sekeri ekleyip, sert kuleler olusana kadar ¢irpmaya devam ediniz.

BuyUk bir kasede kremayi, yumurta teli ya da elektrikli cirpiciyla, sertlesene kadar ¢irpiniz. Madeni bir kasikla
yumurta aki-seker karigimini, azar azar kremaya katiniz. Yumurta sarisi karisimini da katip, karistiriniz.

Bu son karisimi, 5 su bardagi su alan bir kaliba bosaltip, buzdolabinin buzluguna kaldirarak, 1-1,5 saat
bekletiniz.

Kalibi buzdolabindan alip, sogutulmus bir servis tabagini Gsttine koyarak alt st ettikten sonra, limonlu
pudinginizi tabaginda servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:4593 « adi:Limonlu Puding « gdnderen:Esik « indirme tarihi:09.04.2025 - 09:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-puding-vt2145
http://www.tcpdf.org

