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LIMONLU PUDING

2 limon

100 gr tereyagi veya margarin
100 gr toz seker

3 yumurta

50 grun

25 gr badem

1 cay kasigi kabartma tozu
1.5 su bardagi sit

Firini 180 dereceye ayarlayi, 1sitin. Oval bir firin kabini yaglayin. Bir kapta limon kabugunu, sekeri ve tereyagi
(veya margarini) ve iyice karistirin. Daha sonra yumurta aklari, un, badem ve kabartma tozunu da ilave ederek
karigtirmaya devam edin. )

Bu karigima limon suyu ve sGti de kattiktan sonra bir kere daha karigtirin. Onceden hazirladiginiz firin kabina
doktikten sonra kab, igi yarisina kadar su dolu genis bir kabin igine koyun.

Pudingi yaklasik 40-45 dakika kadar pisirin. Uzerine pudra sekeri serptikten sonra servis yapin.

ML® Limonlu Puding icin tiklayin
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