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LIMONLU PUDING

175 gr Toz seker

2 adet Limon kabugu rendesi

3 adet Yumurta

75grUn

3 yemek kagigi eritilmis margarin
250 ml Sut

2 adet Limon suyu

Bir cimdik Tuz

Finn kaplar margarin ve yumurta firgasi yardimi ile yaglanir.

Bir kabin icine toz seker ve elenmis un konulur.

Ayri bir kapta yumurta sarilari ve yag mikser ile karigtirilir.

Karigtirmaya devam edilerek sut, limon suyu, limon kabugu rendesi eklenir.

Limonlu karisim ile unlu karigim birbirine eklenir.

Ayri bir kabin icinde yumurta aklari cok az tuz ilavesi ile beyaz képuk oluncaya kadar c¢irpilir.
Bir spatula ile yavas yavas karistirilarak limonlu karigim yumurta aklarina ilave edilir.
Hazirlanan karigim firin kaplarina paylagtirilir.

Firin kaplari firin tepsisine yerlegtirilir ve tepsinin igi sicak su ile doldurulur.

Uzerine pudra sekeri, hindistancevizi ve limon dilimleri eklenerek servis yapilir.
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