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LIMONLU PILICLI MAKARNA

1 paket Banvit Bonfile G&gis (ince serit kesilmig)
2 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢orba kasigr kimyon tohumu

1 corba kasigi kisnig tohumu

1 cay kasigi pul kirmizibiber

1 adet sogan (dilimlenmis)

3 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

1/2 adet limonun kabugu (kibrit ¢6pu ebatlarinda kesilmis)
125 ml limon suyu

300 ml pili¢ suyu (kaynar)

175 grici kirmizi biberli yesil zeytin (dilimlenmig)
50 gr tereyadi

10 sap taze kignis (yapraklanmig)

1 paket makarna (fettucine)

Zeytinyagini isitip, kimyon ve kisnis tohumlarini katin. Orta ateste ve hafifce karistirarak, 1 dak. soteleyin.

Pul kirmizibiber, sogan ve sarmisagi ekleyin. Karistirmaya devam ederek, orta ateste 5 dak. daha soteleyin.
Karistirmaya ara vermeden limon kabuklarini ve etleri ilave edip, hizli ateste, etler altin sarisi renk alincaya
kadar, yaklasik 4-5 dak. pigirin.

Limon suyu, pilig suyu ve kirmizi biberli yesil zeytini katip, kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, 7-8 dak.
daha pigirin. Atesten alip, kignis yapraklarini serpin.

Makarnayi tuzlu, bol kaynar suda arzu ettiginiz kivamda haslayip, stzin.

Makarna ve etleri hafifce harmanlayip, hemen servis yapin.
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