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LIMONLU PILIC CORBASI

1,5 kg Banvit Butin Pilig

1 adet limon (4[?le bolinms)

1 adet defne yapragi

1 adet cubuk targin

1 adet etli kirmizi biber (ince halka dogranmig)
6 adet karanfil

1 tatl kasidi tane karabiber
1400 ml su (kaynar)

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sogan (salata dogranmig)
100 gr piring

130 ml limon suyu

Bir tencereye pili¢, limon, defne yapragi, targin, kirmizi biberin yarisi, karanfil ve tane karabiberi koyun,
Uzerlerine suyu ilave edip orta ateste yaklagik 45 dak. pisirin.

Suyun lzerinde olusan yag alip yaklasik 20 dak. dinlendirin.

Pilici tencereden alip, suyunu mutfak tilbentiyle stiziin. Derisini ve kemiklerini temizleyip, etleri iri dograyin.

Bir tencerede zeytinyagdini isitip, sogani orta ateste yumusatin. Pirinci ekleyip 2 dak. soteleyin.

Ayirdidiniz tavuk suyunu ilave edip kaynama noktasina getirin ve piringler yumusayana kadar yaklasik 15 dak.
pisirin.

Limon suyunu karigtirarak ekleyin. Tuz, pili¢ etleri ve ayirdiginiz kirmizi biberleri de katip hizl ateste yaklagik 10
dak. kaynatin ve servis yapin.
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