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LIMONLU PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 limon kabugdu rendesi
3 adet taze sogan

3,5 su bardagi su

Tuz

Su, tereyag ve tuz bir tencereye konur, kaynatilir. Uzerine suda bekletiimeden yikanmis, siiziilmiis piring
eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir. Kisik ateste 15 dakika pisirilir. Stre sonunda kiyilmis taze soganin yesil
kismi ve rendelenmis limon kabugu eklenir. Karistirmadan Uzerine kagit havlu értilir. Yarim saat dinlendirilir.
Dikkatlice karigtirarak servise sunulur.
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