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LIMONLU PILAV

Islatmak igin:

2 su bardag baldo piring
1 litre kaynamig su

2 yemek kagsi§i tuz
Pisirmek igin:

2 buguk su bardagi su

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet limon kabugu

Oncelikle pirincimizi glizelce yikayip, sismesi icin kaynar suda 20 dakika kadar bekletin

Ardindan, piringleri iyice stzin.

Zeytinyagini tencerede biraz kizdirdiktan sonra pirinci ekleyin ve birkag dakika kavurun.

Su, tuz, karabiber ve 1 limonun suyunu ekleyip karistirin. Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pisirin.
Pirincler yumusayinca altini kapatin ve ince ince rendelenmis limon kabuklarini pilava ekleyip karistirip kapagin
kapatin.

Pilaviniz demlenince servis yapabilirsiniz.
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