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LIMONLU PILAV (HINDISTAN)

Malzeme

- 6 yemek kasigi Sivi Sana

- 2 su bardagi piring veya basmati pirinci
- 3 buguk su bardag su

- Yarim cay kasig zerdecal

- 2 yemek kasigi hindistancevizi
- 2 yemek kasigi st

- 2 yemek kasigl badem

- 1 cay kasigi Kori

- 2 adet yesil aci biber

- 2 adet limonun suyu

- Tuz-karabiber

Hazirlanisi

Pirinci iyice bir stizge¢ icinde yikayiniz.

Yayvan bir tencerede 3 yemek kasigi Sivi Sana'yi kizdirip, i¢ine yikanmis piringleri, zerdecali ve tuzu koyup
kavurunuz.

Suyunu ilave edip, tencerenin kapagini kapatiktan sonra, kisik ateste, piringler géz gdz olana kadar pisiriniz. 10
dakika demlendiriniz. )

Kuguk bir tencerede kalan 3 yemek kasigi Sivi Sana?yi kizdiriniz. Igine koériyi ekleyip, kérinin kokusunu ¢ikana
kadar kavurunuz.

Sivribiberleri ince ince Kiyip, kizaran kériye ilave ediniz.

Sivri biberleri, cekilmis bademleri ekleyip, 2-3 dakika sote ediniz.

En son icine hindistancevizini, sGtl ve limon suyunu koyup, kisik ateste pisiriniz.

Atesten alip tuz-karabiber ile baharatlandiriniz.

Hazirladiginiz sosu demlenen pilava karistirip, servis tabagina aliniz.

Pilavin Gzerini limon dilimleri ile stsleyip sicak olarak servis ediniz.
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