%) Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU PIKNIK KEK

https://yemek.name

3 adet yumurta (oda sicakliginda)

1 su bardagi toz seker

Y2 su bardadi sivi yag

2 + V2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 limon kabugu rendesi ve suyu

1 su bardag iri pargalara bolinmds ceviz
Y2 su bardagi kuru Gzim

Firini 170 2C[?lye ayarliyoruz.

Kek kalibimiza 1 yemek kasigi un serperek elimizle bitin ylzeye yayiyoruz.

Oda sicakligindaki yumurta ve sekeri mikser ile 3 dakika ¢irpiyoruz.

Sirayla limon suyu ve sivi yadi da ekleyerek seker tamamen eriyinceye kadar 2-3 dakika daha girpiyoruz.

Kuru bir kap icerisine beraberce eledigimiz un, kabartma tozu ve vanilyayr metal bir kagik yardimi ile yumurtali
karigima yediriyoruz.

Son olarak ceviz, kuru tiziim ve limon kabugu rendesini de ilave edip hamurla bitlnlesene dek hafifce
karistiriyoruz.

Un serpilmis kek kalibimiza dékerek 6nceden isitilmig firinda 40-45 dakika firinin kapagdini agmadan pigiriyoruz.
Finndan ¢ikardiktan sonra tel 1zgara Uzerinde sogutup dilimleyerek servis yapiyoruz.
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