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LIMONLU PASTIL

175 gr (3/4 su bardagi) toz seker
60 gr (1/2 su bardagi) pudra sekeri
3/4 su bardagi su

1 cay kasigi limon esansi

2 damla sari seker boyasi

1 tath kasidi rafine yag

Toz sekeri, pudra sekeri ve suyu kiiglk bir tencereye koyup, agir ateste sirekli karistirarak sekeri eritiniz. Seker
eriyince limon esansi ve seker boyasini ekleyiniz. Atesi yikseltip, karisimi sojuk suya bir damla damlatildiginda
sert top olacak kivama gelene kadar kaynatiniz.

Tencereyi atesten indirip, bir kenarda 3 dakika ilinmaya birakiniz.

Tezgahmizi 1 tath kasigi rafine yagla hafifce yaglayiniz. Hafifce yadlanmis bir kasikla tenceredeki karigimi
tezgaha bir araliklarla damlatiniz.

Pastiller tamamen soduyup, sertlestikten sonra, bir servis tabagina yerlestirip servis ediniz.
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