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LIMONLU PASTA

Malzemesi:

Hamuru igin:

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1/2 paket kabartma tozu
1 sise gazoz

2 su bardagi un

1/2 paket vanilya
Uzerine strmek igin:

225 gr. pudra sekeri

2 ¢orba kagi@! limon suyu
3 corba kasigi cekilmis sam fistigi

Hazirlanisi:

Yumurta ve sekeri cukur bir kabin icine koyun ve képik kdplk oluncaya kadar ¢irpin. Sonra kabartma tozunu,
vanilyayl, gazozu ilave edin. Unu da yavas yavas katarak, yumusak bir hamur elde edin. Hamuru yaglanmig
tepsiye dokin ve sicak firinda 30-35 dakika pisirin. Keki kaliptan ¢ikarin, sogutun. Bu arada pudra sekerini
limon suyu ile karigtirin. Bu karigimi kekin tizerine dékin. Sekerin kenar kisimlardan akmasi pastanin
g6rinimUnu guzellestirecektir. Pastanin Gzerini ¢cekilmis fistik ile stsleyin.

ML® Limonlu Pasta icin tiklayin
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