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LIMONLU PASTA

1 adet ¢ikolatali pasta tabani
1 su bardag ¢ig krema

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 corba kasigi un

4 corba kasig! seker

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 paket vanilya

2 adet limon suyu ve kabudunun rendesi
100 gram bdgurtlen

1 paket kremganti

Gig kremay! bir kabin iginde I1sitip seker ekleyip karistirin. Bu sekerli krema ile pasta tabanlarini islatin. Kremasi
icin sOtU, yumurta sarisini, unu ve sekeri bir tencereye alip ¢irparak koyulagincaya kadar ocakta pigirin. Bu
karisimi ocaktan alip limon kabugu rendesini ve suyunu ekleyip karistirin. Son olarak igine tereyagi ve vanilyayi
ekleyip sogumaya birakin. Daha sonra servis tabagina aldiginiz pasta kekinin bir par¢asina bu kremayi
tepeleme yerlestirin. Uzerine diger keki koyup yine kremayi ve sonra da her tarafina kremsanti ile
kaplayabilirsiniz. Uzerine bdgurtlenler ya da frambuaz varsa yerlestirip servis yapilabilir. Ya da farkli bir sunum
hazirlayabilirsiniz. Soguyunca dilimleyerek ikram edin.
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