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LIMONLU PASTA KREMI

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi nisasta

10 corba kasig tozseker
Yarim paket ki¢lk margarin
1 cay bardagi limon suyu

3 ¢ay bardagi su

Limon kabugu rendesi

iki yumurtay!, nisastay!, sekeri, limon kabugdu rendesini bir tencereye koyunuz.

Azar azar limon suyu ve suyu katarak nisasta ve yumurtayi iyice eziniz.

Tencereyi atese koyup, koyulagincaya kadar karigtirarak koyu boza kivaminda pisiriniz.
Atesten alip, biraz soguyunca yagi koyup, eritiniz.

Istediginiz pastalarda kullaniniz.

Not: Yag koymasaniz da olur.
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