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LIMONLU PASTA (FRANSA)

6 yumurta

125 gram margarin yahut tereyagi
8 corba kasiJi pudra sekeri

10 corba kasigi un

1 limon suyu

Yarim limon rendesi (kabuk)

1 cay kasigi karbonat

Margarin, pudra sekeri ile ezilir, krem haline getirilir. 6 yumurta, un, karbonat, limon suyu, rendelenmig limon
kabugu ilave edilerek karigtirilir, yaglanmis bir kaba 4,5 cm. kalinliginda konur. Orta hararetli firinda pisirilir.
Soguduktan sonra ortasindan enliligne ikiye kesilir. Bir bardak su 2 ¢orba kagsigi pudra sekeri, 1 gorba kasigi
nigasta 100 gr. cukolata rendesi 1 kap igersinde hafif ateste karistirilarak pigirilir. Koyulaginca pastanin bir
pargasinin tzerine elde edilen krema yayilir. Ikinci parga Ustline konarak ayni kremadan pastanin her tarafina
sUrdldr. Uzerine hindistancevizi dékaldr.
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