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LIMONLU PARFE

1 paket krem santi

1 su bardag st

1 paket kepekli biskiivi

1 corba kasigi limon tuzu

1 cay bardagi su

1 adet limon

1 adet elma

1 adet muz

1 su bardagdi kiyilmis badem

1 poset krem santiyi, 1 su bardagi soduk sit ile ¢irpin. 1 paket kepekli biskiviyi ufalayin. 1 gorba kasigi limon
tuzunu, 1 ¢ay bardagi suda eritin. 1 adet limonu rendeleyin. Suyla birlikte karigima ilave edin. Muz ve elmanin
kabuklarini soyup, kiigtk kiigtk dilimleyin. Hepsini beraber karistirin. Yuvarlak bir kaseye naylon torba yayin.
Sutle hafifge 1slatin. Karigimi igine dékiin. Naylonun kenarlarini kapatin. Parfeyi bir gece buzdolabinda bekletin.
Ertesi gun, servis tabagina ters ¢evirin. Uzerine bademleri serpigtirerek, servis yapin.
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