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LIMONLU PARFE

Oktay Usta

1 Paket sade petibdr biskivi
125 gr Margarin

1 Adet limon

1 Paket toz santi

1,5 Su bardagi sit

2 Adet yumurta beyazi
Yarim su bardagi toz seker
Uzerine Cilek Sosu:

1 Kase cilek

2 Corba kasigi pudra sekeri

Biskdivileri toz haline getiriyoruz. Uzerine limon kabugu rendeliyoruz. Margarini eritip biskiivilerin (izerine
doéklyoruz. Margarinle harci yediriyoruz. Parfemize uygun kalibimizin altina naylon veya stre¢ film seriyoruz.
Harcimizi yayip iyi bir sekilde sikistiriyoruz. Parfe harci: karistirma kabina santiyi ve sttl koyup képUrtlyoruz.
Digder bir kapta yumurta beyazinin tizerine bir fiske tuz koyup ¢irpiyoruz, kdpurtliyoruz ve toz sekeri yediriyoruz.
Kivami koyulasip seker eriyince islemi tamamliyoruz. Bunun (zerine santiyi ve limon suyunu ilave edip
karistirlyoruz, kalibimiza dolduruyoruz. Bir gece derin dondurucuda bekletiyoruz. Servis tabadina ters
geviriyoruz Uzerine ¢ilek ve pudra sekerini parcalayicida pure yapip parfemizin tGzerine déklyoruz.
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