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LIMONLU PARFE

1 kahve fincani limon suyu

6 adet kesme seker

3 adet yumurtanin aki

7 corba kagiJi tozseker

8 corba kasi§ pudrasekeri

300 gram krema

6 adet rendelenmis limon kabugdu

Kesme sekerleri bir kaba alin. Uzerine 1 kahve fincani limon suyunu ilave edin. Sekerleri limon suyunun iginde
eritin. Bir tencereye 3 adet yumurtanin akini ve 7 gorba kasidi sekeri koyun. Kisik atesin tUizerinde yumurta aklari
iyice kabarip, bembeyaz bir hal alana dek telle, durmadan ¢irpin. Katilagtiktan sonra atesin tzerinden alarak,
sogutun. 300 gram kremayi ve 8 ¢orba kasiJi pudrasekerini ayri bir kaba alin. Boza gibi koyulasana dek ¢irpin.
Koyulastigi an ¢irpmayi birakin. Cirpmaya devam ederseniz krema bozulur. Soguttugunuz yumurta aklarinin
Uzerine kremay! ilave edin. Tahta bir spatil ile 6zlesene dek iyice karistirin. Sekerli limon suyunu ekleyin. Parfeyi
dolduracaginiz kalibin igine rendelenmis limon kabugunu serpin. Parfeyi kalibin igine doldurun. Buzlukta
yaklasik 3 saat bekletin. Buzluktan ¢ikarir cikarmaz dnceden sogutulmus servis tabagina alin. Dilimleyerek
servis yapin.
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