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LIMONLU PARFE

Emine Beder

3 yumurta aki

2 yumurta

1/2 su bardag seker

2 limon kabugu rendesi (ince rendelenmis)
3 limon suyu

1,5 cay bardag sut

1,5 paket krem santi

2 paket vanilya

Yumurta aklarini kar haline gelip katilagana dek ¢irpalim azar azar sekeri ilave ederek birlikte 1 dk. girpalim. Ayri
bir kapta krem santiyi sUt ile girparak koyulastiralim. icine yumurta aklarini, vanilyalari, limon suyunu ve limon
kabugu rendesini ekleyerek karistiralim. Bir kaliba parfeyi bogaltalim. Buzlukta donana dek bekletelim. Servisten
kisa sure 6nce dolaptan ¢ikarip dilimleyerek veya yuvarlak kalip yardimi ile keserek ¢ikaralim. Uzerini stsleyip
servis yapalim.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 15.02.2024
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