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LIMONLU PARFE

Malzeme:

1 paket toz kremganti

1 su bardag st

3 adet limon

4 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
1 su bardagi toz seker

1 tutam Tuz

Uzeri icin :

1 paket bebe biskivisi

Kremsantiyi derin bir kaba alin. SGtl azar azar ekleyerek koyulagincaya kadar mikser ile ¢irpin. En son vanilyayi
ilave edin, birka¢ dakika daha cirpin. Katilagincaya kadar buzdolabinda bekletin. Yumurtalarin beyazlarini
sarilarindan ayirin. Limonlarin kabuklarini rendeleyin ve sularini sikin. Yumurta sarilarini cam kaba alarak
tozseker, limon kabugu ve limon suyunu ekleyin. Mikser yardimi ile 10 dakika ¢irpin. Karisimi, buzdolabinda
beklettiginiz kremsantiye azar azar ilave ederek mikserle ¢irpmaya devam edin. Ayri bir cam kapta yumurtalarin
beyazlarini tuzla kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Kremsantili karigima azar azar ilave ederek 5 dakika daha
¢irpin. Dikddrtgen kalibi streg folyo ile kaplayin. Bebe biskGvilerini ufalayip yarisini kaliba dékin. Biskavileri bir
kasik yardimi ile her tarafa esit olarak yayin. Kremsantili karisimi ekleyerek Uizerini spatula ile dizeltin. Buzlukta
bir gece bekletin. Servis yapmadan 10 dakika énce kalibi buzluktan ¢ikarin. Parfeyi ters gevirerek servis
tabag@ina aktarin. Streg folyoyu ¢ikarip kalan ufalanmig biskivileri Gzerine serpistirin. Dilimleyin. Taze nane
yapraklariyla stsleyip erimeden servis yapin.
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