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LİMONLU PARFE

Malzeme
1 poşet İçim krem şanti,
1 bardak İçim süt,
3 yumurta,
2 limon,
1 bardak şeker.

Hazırlanışı
Krem şanti süt ile çırpılır, buzdolabına konulur. Yumurtaların beyazı bir bardak şeker ile köpürtülür, sarıları da
ayrı bir yerde çırpılır. Daha sonra kaşık yardımıyla hepsi birbirine karıştırılır. 2 limonun kabuğu rendelenip suyu
sıkıldıktan sonra kalıba dökülür. Buzlukta en az dört saat bekletildikten sonra servis edilir.

Öneriler: Üzerine çilek sosu döküp servis edebilirsiniz.

ML® Limonlu Parfe için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:30117 • adı:Limonlu Parfe • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:28.04.2024 - 15:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-parfe-vt21577
https://tr.ml.md/limonlu-parfe-vt1053
http://www.tcpdf.org

