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LIMONLU PARFE

Malzemeler

1 paket petibér biskiivi
125 gr tereyagi

1 limon

2 yumurta

1 ¢cimdik tuz

1 paket kremganti

1,5 cay bardag sut

1 cay bardad seker

Petibdrleri un haline getirin, limonun kabugunu rendeleyip igine katin, tereyagini eritip biskivilerin Gzerine dékdin
ve iyice karigtirin.Kahbin igine streg film gecirip hara dokin ve kagikla iyice bastirin. Bir kapta iki yumurtanin
beyazini bir ¢imdik tuzla ¢irpin, kar beyazi olana kadar. Sonra sekeri ekleyip eriyinceye kadar ¢irpin.
Kremsantiyi hazirlayip diger karisima ekleyin, kabugunu rendelediginiz limonun suyunu da ekleyin ve
bisklvilerin Uzerine dokun. Buzlukta bir gece bekletin. Limonla sisleyerek ikram edebilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.02.2024
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