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LIMONLU PARFE

3 adet yumurta,

1 su bardagi tozseker,
1 paket krem santi,

1 su bardag stit,

2 adet limon,

1 paket kare bisk(vi

Yumurtayi sekerle kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Toz krem santiye sit ilave ederek mikserle karigtirin.
Limonlarin kabugunu rendeleyip suyunu sikin. Biskivileri ezin. Yumurta aki, krem gsanti, biskuivi, limon kabugu
rendesi ve limon suyunu karigtirin.

Parfeyi streg filme yerlestirdikten sonra kaliba dékin. Buzlukta dondurup ¢ikardiktan hemen sonra servis yapin.
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