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LIMONLU PARFE

25 ml krema

1 yumurta sarisi

30 gram stizme yogurt
1 limonun kabugu

5 gram toz seker

5 gram yaprak jelatin

ilk olarak Kremayi mikserle iyice ¢irpin. Yumurta sarisini kremaya ekleyip ciromaya devam edin.

Siuizme yogurdu, limon kabugu rendeleyip ve sekeri ilave edin.

Suda beklettiginiz yaprak jelatinleri de ekleyerek karistirin.

Parfe harcini streg film serdiginiz kek kalibina alin. Derin dondurucuda bekletin ve 4-5 saat sonra kaliptan
cikarin.

Yaninda cilek ve kirmizi meyvelerle birlikte servis edebilirsiniz.
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