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LIMONLU PARFE

5 adet yumurta

300 ml (1,5 su bardagi) krema

Bir buguk su bardadi pudra sekeri

3 adet limonun suyu ve rendelenmis kabugu
Bir tutam tuz

Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayirin. Oda sicakligindaki yumurta aklarini cam bir kasede bir tutam tuzla
birlikte, kati bir kbpuk olana dek mikserle ¢irpin. Diger tarafta yumurta sarilarini krema, pudra sekeri, limon suyu
ve rendelenmig limon kabugu ile ¢irpin. Képtik halindeki yumurta aklarini diger karigsima ekleyip karistirin. Kare
bir kaliba karigimi yayin. Bir gece buzlukta bekletin. Dilimleyip frenk GzUmd ile birlikte servis yapin.
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