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LIMONLU PARFE

1 kutu krem santi

2 su bardagi sit

1 su bardag seker

2 yumurta

2 adet limon

1 vanilya

1 paket burcak bisk{vi

Oncelikle st ile krem santiyi ¢irpin ve hazirlanan sosu buz dolabina dinlendirmeye alin.

2 yumurtanin beyaz ve sarisini ayrin.

Yumurtanin akini 1 su bardagi seker ve vanilya ile ¢irpin.

Ardindan limonlarin suyunu sikin ve kabugunu rendeleyip hem suyunu hem kabuklarini yumurta sarisi ile ¢irgin.
Krem santiyi buz dolabindan ¢ikarin, yumurta aklarini ve sarilarini krem santiye ilave edip ¢irpmaya devam edin.
BiskUviyi mutfak robotundan gegirin.

Borcama biskuvilerin yarisini koyun ve esit seklide yayin.

Krem gantili karigimi biskivilerin Gzerine dokin.

Kalan bisk(vileri de izerine serpin ve derin dondurucu da 3- 4 saat dondurun.

Servis yaparken rahat kesilmesi icin 10 dakika tezgahta bekletebilirsiniz.

Uzerini istediginiz meyve ya da hindirstancevizi gibi malzemelerle susleyebilirsiniz.

¥

o =

N

V6

© lezzetler.com tarif no:161594 « adi:Limonlu Parfe « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-parfe-vt2143
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/limonlu-parfe-161594.jpg
http://www.tcpdf.org

