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LIMONLU PARFE
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2 adet limon

2 paket (400 ml) krema
1/2 su bardagi pudrasekeri
1 paket vanilya

4 paket yulafli biskivi
Uzeri icin:

Limon dilimleri

Toz antepfistigi

Limonlarin kabugunu rendeleyin. 1 tanesinin suyunu sikin. Kalan limonun dig kabugunu soyup ¢ekirdeklerini
¢lkardiktan sonra kigik kip seklinde dograyin. Limon suyu, limon kabugdu rendesi, kip limon ve vanilyayi
karistirin. Krema ve pudragekerini bir kaba alip kivam alana kadar ¢irpin. Biskivileri elinizle kiigUk parcalara
béldiikten sonra kremaya ekleyip karistirin. Orta boy delikli bir kek kalibinin igine streg film yerlestirin. Kremali
karigimla, limonlu karigimi birlestirip harmanladiktan sonra kalibin igine dékin. Uzerini de streg filmle kapattiktan
sonra en az 1 gece dondurucuda bekletin. Gikardiktan sonra dilimleyip, limon dilimleri ve toz antepfistigi ile
susleyerek servis yapin.

Not: Tarifte istediginiz bisklvi gesitlerini kullanabilirsiniz. Servisten 5-10 dakika 6nce buzluktan g¢ikarirsaniz
daha rahat dilimleyebilirsiniz.
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