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LIMONLU PARFE

2 su bardagi soguk sut

2 poset krem santi

2 adet limon

2 yumurta

1 paket petibdr biskivi (burcak biskivi de olabilir)
Yarim ¢ay bardagi kadar damla ¢ikolata

Yarim ¢ay bardagi kadar iri déviimis ceviz

1 paket vanilya

Oncelikle krem santiyi hazirlayin ve dolaba kaldirin.

Krem santi dolapta beklerken bir kapta yumurtanin akini 1 su bardagi seker ve vanilya ile ¢irpin.

Ardindan limonlarin suyunu sikin ve kabugunu rendeleyin. Yumurta sarisini da ekleyin ve hepsini tekrar mikser
ile ¢irpin.

Dolaptaki krem santiyi alin yumurta aklarini ve sarilarini krem santinin igine dékutp bitin malzemeleri ¢irpin.
Cevizleri de ekleyin.

Rondodan 1 paket biskiviyi gecirin. Borcama veya kullanacaginiz kaplara ¢ektiginiz biskivilerin yarisini koyun
ve tepsinin her yerine esit seklide yayin.

Krem santili karisimi borcama veya kullanacagdiniz minik kaliplara dékan.

Kalan biskivileri de damla cikolatalarla karistirarak Gzerine serpin. Derin dondurucu da 4 saat dondurun.
Servisten 10 dakika dnce ¢ikarmaniz yeterli olacaktir.
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