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LIMONLU PARFE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

3/4 ¢ay bardagi st

1 paket krem santi

1/2 su bardagi seker

2 paket vanilya

1 paket biskivi

1 limon kabugdu rendesi
1 limon suyu

Yumurtalarin aki ve sarisini ayiralim, yumurta aklarina bir fiske tuz ekleyip mikserin duglk ayariyla kar haline
gelene dek girpalim. Ayri bir kapta yumurta sarilarini sekerle yarim dk. girpalim. Ayri bir kapta krem santiyi sGt ile
girparak koyulastiralim. Igine yumurta sarilarini, yumurta aklarini, vanilyalari, limon suyunu ve limon kabugu
rendesini ekleyerek yarim dk. daha girpalim. Biskuvileri un haline gelen dek dévip koseli bir kaliba yarisini
yayalim. Uzerine kremayi yayalim. Kremanin tizerine kalan bisklvi ununu serpelim. Parfeyi buzlukta birka¢ saat
beklettikten sonra dilimleyerek servis yapalim.
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