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LIMONLU PANDISPANYA

1 ¢ay fincani un

1 cay fincani seker

Yarim cay fincani ¢ekirdeksiz Gizim

4 adet yumurta

1 adet Limon kabug@u rendesi ve suyu

Bir kap icerisinde yumurtalari seker ile iyice kdpurtiiniiz. Sonra Uizerine unu karistirip, limonu ilave ediniz. En son
olarak Gzimu koyup tepsiye dékinuz. Orta isidaki firinda 35 dakika kadar pigiriniz. Pistikten sonra arzu edilen
blyUkllkte keserek, sogumaya birakiniz. Sona da servis yapiniz.
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