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LIMONLU PALUZA (KONYA)

MALZEME LISTESI

4 adet orta boy limon suyu

4 su bardagi su

1,5 turk kahve fincani nisasta (bugday veya misir)
1,5 su bardagi toz geker

Uzeri igin;

3-4 yemek kasigi Hindistancevizi

100 gr badem ici, ceviz veya fistik

YAPILISI

Orta boy bir tencereye limon suyu, su, yaklasik 2 tirk kahve fincani soguk su ile ezilmis nisastayi koyun. Toz
sekeri katip kisik atesin tGzerine oturtun. Bir tel ¢irpiciyla srekli karigtirarak katilasip, muhallebi kivamina
gelinceye dek pisirin. Ocaktan alip kaselere bosaltip, paylastirin. Soguyunca hindistancevizi, badem, ceviz veya
fistik ile stsleyin. Ayrica limon kabugu rendesi ile de tatlandirip, soguk ikram edin.
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