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LIMONLU NOHUT SALATASI

Malzemesi:

200 gr. nohut,

1 litre su,

tuz,

4 adet limon,

150 gr. s6gUs et,

50 gr. siyah zeytin,

3 adet sogan.

Sosu icin:

1/2 limon,

2 ¢orba kasi§i zeytinyad,
tuz,

karabiber,

yesil salata yapraklari.

Hazirlanisi:

Nohutu geceden suya koyun. Ertesi giin 1 litre su ile tencereye koyun ve 1,5 saat kaynatin. Sonra stizlin.
Limonlari soyun ve ince dilimler halinde kesin. S6gdus eti, cubuklar halinde dograyin. Gekirdekleri ¢ikariimig
zeytini ikiye veya Uge bollin. Sodani kare parcalar halinde kesin. Nohutu ve diger malzemeyi servis tabagina
alin. Sosu igin zeytinyadl, limon ve tuzu karistinn. Malzemesini tGzerine dékin. Yesil salata yapraklari ile
sUsleyerek servis yapin.

ML® Nohut Salatasi (gorsel)
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