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LIMONLU MUZLU KREP

2 kahve fincani un

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

Kizartmak igin:

100 gram yag

I¢icin:

1 kahve fincani sanayag
1+1/2 su bardag toz seker
6 adet muz

1 adet limon

2 corba kagsigi ceviz igi

Un, kabartma tozu ve tuzu derin bir kapta harmanlayin. Yumurtay kiiglk bir kasede ¢irpin ve unlu karigsima
ekleyin. Situ ilave edip mikserle iyice karistirin.

Tavada biraz yagi kizdirin. Hazirladiginiz karigimdan tavanin tabanini kaplayacak kadar dékun. Bir tarafi
kizarinca, kapak yardimiyla ters gevirip arka yuzinU de pisirin. Hamur bitinceye kadar islemi strdrtn.

Yagdi ve 1 kahve fincani toz sekeri ki¢Uk bir tavada eritin. Muzlan dilimleyip sekerli yaga ekleyin ve yumusayana
kadar pigirin. Limon suyunu ilave edip karigtirin ve ategten alin.

Yaglanmis firin tepsisine bir krep yerlestirin. Uzerine muzlu karisimdan yayin ve tekrar kreple kapatin. En stte
krep kalacak sekilde bir kat muz bir kat krep déseyin. Cevizici ve kalan tozgekeri en Ustteki krebin tizerine
serpigtirin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 10-15 dakika pisirin. Soguduktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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