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LIMONLU MUS

2 paket ETI FORM LIMON LIFLI BISKUVI

1 paket light toz kremsanti

200 ml. light sut

3 adet yumurta

30 gr. esmer seker (yapay tatlandirici da olabilir)
4 adet limon

1 demet taze nane

100 gr. dondurulmus veya taze frambuaz

Limonun kabuklarini rendeleyip suyunu sikin. Naneyi incecik kiyin. ETIi FORM LIMON LIFLI BISKUVILERI
robotta cekin.

Kremsganti ve sutt mikserde ¢irpin. Bagka bir kasede yumurta ve gekeri girpin. Limon suyunu yumurtali karigima
ekleyin. Iki karigimi birlestirin. Cok az ve ¢irpmadan karigtirin.

Taze nane, robotta ¢cekilen ETI FORM LIMON LIFLI BISKUVILER ve limon kabuklarini karisima ilave edin.
Porsiyonluk servis bardaklarina koyarak buzdolabinda 20 - 30 dakika sogumaya birakin.

Limonlu musu frambuazlarla servis yapabilirsiniz.
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