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LIMONLU MUHALLEBI

1,5 su bardag Sut

Yarim su bardag Toz Seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi piring unu

1 yemek kasigi Misir Nisastasi

1 su barda@ Limon Suyu

1 adet Limonun rendelenmis kabugu

SOtu, tozseker ile birlikte tencereye alin. Kisik ateste karistirarak sekeri eritin. Diger tarafta yumurtayi, piring unu
ve misir nigastasi ile ¢irpin.

Bu malzemeyi de ocaktaki sute yavas yavags katin. Ardindan limon suyunu ekleyin. Karistirmaya devam edin.
Muhallebi kivamina geldiginde limon kabugunu ekleyin. 1-2 dakika daha karistirip tencereyi ocaktan alin.
Kaselere paylastirip sogumaya birakin.

Limon dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.
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