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LIMONLU MUHALLEBI (FRANSA)

Gerecler:

300 grsu

25 gr tereyagi

1 limon suyu ve kabugunun rendesi
25grun

100 gr pudra sekeri

1 yumurta, aklari sarilar ayiriimig

Suyu tereyadi ve limon rendesi ile birlikte 1sitin. Un ile sekeri bir kabin iginde karistirin. Yavas yavas sicak suyun
icine atarak duzgln bir gériinim alana dek karistirin. Bu karigimdan biraz alip ¢irpiimis yumurta sarisina
yedirdikten sonra asil karisima katin ve bir tencereye bogaltin. 5 dakika pisirin. Limon suyunu da ekleyip, soguk
bir servis tabagina bosaltin. Yumurta akini kar haline gelene dek ¢irptiktan sonra azar azar servis tabagdina
bosalttiginiz muhallebiye karistirin. Soduk ya da sicak servis yapabilir, komposta ve pismis meyvelerle birlikte
sunabilirsiniz.
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