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LIMONLU MUFFIN
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2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi hindistancevizi yagi

12 adet hurma (sicak suda bekletip ¢ekirdeklerini ¢ikariyoruz)
1,5 su bardagi yulaf ezmesi

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigdi vanilya 6z0 / vanilin

1 limon kabugdu rendesi

1 tath kasidi limon kabugu tozu

Oncelikle yulaf ezmesi harig tiim malzemeleri blendera alip giizelce piiriizsiiz olana kadar gektiriyoruz.
Daha sonra yulaf esmesini ekleyip tekrardan gektiriyoruz.
Elde ettigimiz muffin harcini kaliplara dékip 180 derecede 15-20 dk Uzerleri glizelce kizarana kadar pigiriyoruz.
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