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LIMONLU MISIR CORBASI

6 kisilik

2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagiJ! tereyagdi

5 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagindan biraz fazla sehriye
1 ki¢ik kutu misir konservesi

2 adet limon

3 Tuz

1 Unu, tereyadi ile kavurun. Hafif pembelestiginde 5 su bardagdi suyu ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip,
kaynamaya birakin.

2 Kaynayan suya yarin ¢ay bardagindan biraz fazla sehriyeyi ve suyunu sizdiguniz misirlari ekleyin.

3 Bu arada limonlardan birinin kabudunu rendeleyin; her iki limonun da suyunu sikin. Sehriyelerin pismesine
yakin limon suyunu, rendelenmig limon kabugunu ve tuzu ekleyip, 1-2 dakika daha kaynatin. Bekletmeden
servis yapin.
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