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LIMONLU MINI PAY

https://www.elele.com.tr

Pay tabani igin:

1 su bardagi toz badem

2 su bardagi Hindistan cevizi

2 yemek kasi§i akgaagag surubu

2 yemek kagsidi Hindistan cevizi yagi
2 yemek kagsigi badem esansi

1 yemek kasigi lime suyu

1 yemek kasigi rendelenmis lime kabugu
Dolgusu igin:

1 su barda@i hindistancevizi sttl

1 paket toz krem ganti

Uzeri icin:

Lime dilimleri

Pay tabani i¢in gerekli olan tim malzemeyi genis bir karistirma kabina alin. Tim malzemeler iyice 6zdeslesene
kadar karigtirin. Harci hafif yagladiginiz kiigk muffin kaliplarinin tabanina bastirarak sekil verin ve dondurucuda
30 dakika bekletin. Dolgusu i¢in Hindistan cevizi sttl ve krem santiyi katilagincaya kadar bir mikser yardimiyla
¢irpin. Dolgu kremasini sikma torbasina doldurun ve dondurucudan ¢ikarttiginiz tabanlarin Gzerine sikin.
Buzdolabinda yarim saat daha dinlendirdikten sonra lime dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.
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