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LIMONLU MILFOY TATLISI

410 1 paket milféy hamuru,
100 gram tozsekeri,

200 gram badem,

2 adet yumurtanin sarisi,

1 adet limon,

yarim paket limon jélesi,
yarim su bardag su

Unlanmig zeminde milféy hamurunu agip dorde bélin. Bu islemi dort defa tekrarlayin. Islatiimis tepsiye
hamurlarin yarisini yani 8 pargay! dizin. Bademlerin kabuklarini soyun ve iyice dévin. Limonun kabudunu
rendeleyin. Bir kabin ! icinde tozsekeri, dévilmis badem, 1 adet yumurtanin sarisi ve rendelenmis limonun
kabug@unu birlikte karistirin. Bu karigimi tepsiye dizdiginiz hamurlarin ortasina bélistirerek koyun. Kalan
yumurta sarisinin bir kismini hamurlarin kenarina surtin. Ayirdiginiz diger milféy hamurlarini, dolu olan hamurlarin
Uzerine kapatin ve kenarlari yapistirin. Mil-féylerin Gizerine kalan yumurta sarisini striin. 220 dereceli firnda
15-20 dakika pigirin. Limon j6lesini yarim su bardagi suyla agin. Firindan gikardiginiz milféylerin tzerine siirtn.
Istege gbre soguk ya da sicak servis yapin.
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