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LIMONLU MERENG

250 gram margarin (1 paket )
1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Mubhallebi igin:

1 su bardagi su

Yarim su bardagi limon suyu
Yarim su bardag: st

1 adet yumurta sarisi

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 gorba kagigi margarin
Uzeri igin:

3 adet yumurtanin aki

4 corba kasig pudrasekeri
Yarim ¢ay kasigi tuz

Margarin, yumurta, pudra gekeri, vanilya, kabartma tozunu yogurun. Aldigi kadar un ilave edip, kulak memesi
kivaminda bir hamur elde edin. Hamuru tart kalibina bastirarak yayin. Onceden isitiimig 180 derece firinda, 20
dakika pisirin ve sogumaya birakin. Muhallebi i¢in su, limon suyu, sit, yumurta sarisi ve limon kabugunu
karistirarak pisirin. Ocaktan alip, margarini ekleyin ve yeniden karistirin. Soguk hamurun Gzerine muhallebiyi
yayin. Ayri bir yerde yumurta aklarini tuzla birlikte, kar haline gelene dek mikserle girpin. Pudra sekeri ekleyip,
¢irpmaya devam edin. Soguk muhallebinin Uzerine sekil vererek yayin. Onceden isitiimis 130 derece firinda, 20
dakika, Uzeri kizarana dek pisirin.
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