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LIMONLU MERENG

https://www.elele.com.tr

150 g pudra sekeri

1 tutam tuz

6 yumurta aki

3-4 damla limon suyu

Pudra sekeri ve tuzu bir kasede harmanlayin. yumurta aklarini ve limon suyunu ilave edip mikserin en hizli
devrinde 10-12 dakika ¢irpin. Karisim képik gibi oldugunda krema sikma torbasina doldurun. Firin tepsisine
yagli kagit serin. Merengi yagh kagidin ortasindan baglayarak ve bir yuvarlak olugturacak sekilde tepsiye sikin.
Onceden isitilmis 130 derece firinda 1.5 saat pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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