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3 su bardagi un

1 adet yumurta

150 gram margarin

1 tath kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi tozseker
Muhallebisi i¢in:

4 su bardag st

4 adet yumurtanin sarisi
1,5 su bardagi tozseker

4 corba kagigi un

5 adet limonun suyu

1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

Bezesi igin:

4 adet yumurta aki

2 cay bardagi tozseker
Tuz

LIMONLU MERENG PASTA

Hamuru hazirlamak igin malzemenin hepsini derince bir kapta karigtirin.
Daha sonra kelepgeli bir kaliba yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirip, sogumaya birakin.

Muhallebi i¢in stt, yumurta sarilari, tozseker ve unu bir tencereye alip, karistirarak kaynatin.
Kaynamaya basladiginda rendelenmis limon kabugu, limon suyu ve vanilyayi bir tagim daha kaynatin.

Mubhallebiyi pisen hamurun Gzerine dékdin.

Bezeyi hazirlamak igin yumurta akini, tozsekeri ve tuzu énce yavas, daha sonra hizli devirde koyulagincaya

kadar mikserle ¢irpin.

Bezeyi krema sikacadina yada benim yaptigim gibi Gzerine dékin, kasikla dalgalar yapin.

Kek kalibini tekrar firina verip bezenin tzeri kizarincaya kadar pisirin.
Finndan ¢ikarin, soguyunca 1-2 saat kadar buzdolabinda bekletip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:103870 « adi:Limonlu Mereng Pasta « génderen:Saadet « indirme tarihi:02.05.2024 - 06:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-mereng-pastasi-vt48211
https://img.lezzetler.com/yuklenen/limonlu-mereng-pasta-103870.jpg
http://www.tcpdf.org

