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LIMONLU MANTARLI YAHNI

Posta Gazetesi

Yarim kg. dana kugbasi

1 adet kuru sogan

2 su bardadi dogranmis mantar
4 corba kasig! zeytinyagd!

2,5 su bardagi su

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasidi pul biber

7 corba kagsiJi feslegen

1 tath kasidi kekik

Tuz

Karabiber

1 adet limon suyu

1 adet havug Uzerine

1 cay bardagi kiylmis maydanoz

Etlerinizi, baharatlarla ovun. Zeytinyaginda, gevirerek kizartin. Dogranmig soganlari ve mantarlari ekleyerek
kavurun. Un ve suyu karistirin, baharatlarla beraber tencerenize ekleyin. Etleriniz iyice yumusayincaya kadar
pisirin. Limon suyu ve maydanoz yapraklari ile servis yapin.
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