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LIMONLU MANDALINA PELTESI

2 kg. mandalina
100 gr. toz seker
2 adet limon

4 yaprak jelatin

Jelatin yapraklarini yumugsamamasi i¢in soguk suya batiriniz. Bu ara, siz limonlarin kabugunu kaziyiniz.
Mandalinalar ikiye bélUp suyunu sikiniz. Limonlari da ayni sekilde sikarak suyunu ¢ikariniz. Bir tencereye meyve
sularini koyup igine limon kabugu rendesini ekleyiniz. Toz sekerini koyup 5 dakika kadar kaynatiniz. Jelatin
yapraklarini stizerek soguk sudan ¢ikariniz. Kaynayan meyve suyunun i¢ine atiniz. Tencereyi bir bezle tutup
sallayarak jelatin yapraklar tamamen eriyinceye kadar kaynatmaya devam ediniz. Jelatin yapraklar tamamen
eriyince bir pasta kalibina stizerek ha-zirladigniz suyu dékiindz. Buzdolabinin en st rafina koyarak 12 saat
bekletip dondurunuz. Kullanmadan énce kalibi sicak suya sokup, ters yliz ederek bir servis tabagina pelteyi
¢ikariniz. Etrafint mandalina ve limon yapraklari ile susleyerek ikram ediniz.

Not: Pasta kalibi yerine ufak tek kisilik komposto kaselerine dékerek buzdolabinda dondurebilirsiniz. O zaman
kasenin icine mandalina ve limon dilimlerini dSnceden koyunuz. Peltenin iginde gérinimu hos olur.
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