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LIMONLU MAKARNA

2 paket linguine makarna

1 limon kabuk rendesi

2 dig sarimsak

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi tereyagi

1 tath kasigi karabiber

Y2 limon suyu

4 su bardadi makarnanin haglama suyu
200 ml krema

2 su bardadi mozarella

3-4 kaglk kiyilmis maydanoz
Limon dilimleri

Parmesan (Uizeri i¢in istege bagh)

ilk olarak sosu icin tavaya zeytinyadi ve tereyagini alin.

Uzerine 2 dis sarimsak, 1 limon kabugu rendesi ve yarim limonun suyunu ekleyin.

Sos pistikten sonra 1 paket krema ve mozarella peynirini ekleyin.

O da kaynadiktan sonra haglanmis makarna suyundan ekleyerek sosunuzu hazir hale getirin.
Daha sonra tuz ve karabiberi ekleyin.

En son hagladiginiz makarnalar ile sosunuzu birlegtirin.

Uzerine limon ve kiyilmig maydanozlar ekleyin. (dilerseniz parmesan da ekleyebilirsiniz.)
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