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LIMONLU MAFIS TATLISI

www.sefabdullahusta.com

4 yumurta

7 kasik dolusu un
1 dilim limon suyu
1 cay kasigi karbonat
1 kasik zeytinyagi
Kizartmak igin:
Siviyag

Surubu igin:

4 su bardag seker
4 su bardagi su

1 dilim limon suyu

Surup 20-25 dakika kaynatilip sogumaya birakilir. Hamuru igin 6nce yumurtalar ve daha sonra biitiin
malzemeler mikserle karigip kizgin yaga kagikla dokdalUr.
Kizarinca soguk suruba atilir. Uzeri hindistancevizi, pasta siisiyle sUslendikten sonra servis edilir.
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