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LIMONLU LAVA KEK

IC HARCI ICIN

4 adet limonun suyu

1 adet limonun kabugu
2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi
120 gr seker

1 paket vanilya

170 gr SANA Hamurisi
KEKIICIN

3 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
100 gr esmer seker

1 paket kabartma tozu
180 gr elenmig un

1 adet limonun kabugu (rendelenmis)

Bir tencere icine su koyarak kaynatmaya baslayin, Uzerine bir kase yerlestirin. Kase icine limon suyu, limon
kabugdu, 120 gr seker, vanilya ve kip kip kesilmis SANA Hamurigi ekleyin. Yag eriyene kadar bir mutfak robotu
ile ¢irpin.

2 yumurtayi ve 1 adet yumurta sarisini karigima ekleyip iyice karistirin.

Karisimi bir stizgegten gecirin ve buzdolabinda sogumaya birakin. Soguyan karisimdan dondurma kasigi ile
toplar yaparak bir tepsiye dizin ve dondurun.

Ayri bir kasede 3 yumurta ve 100 gr esmer sekeri ¢irpin, elenmis un, SANA Hamurisi ve yumurta akini ekleyin.
Limon kabugu ve kabartma tozu ekleyin.

Sufle kaplarini SANA Hamurigi ile yadlayin. Kek karisimini sufle kaplarina dékin. Buzluktan ¢ikardidiniz limon
toplarini keklerin ortasina yerlestirin ve bir kagigin arka kismi ile keki diizleyin.

180 C derece i1sitiimis firnda 10 dakika pigirin. Pudra sekeri serperek sicak servis edin.

Kalan i¢ harci buzlukta saklayarak lava kek yapmak istediginizde tekrar kullanabilirsiniz.
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