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LIMONLU KUZU SiS

1 kg'lik 1 kuzu budu ya da kolu (kemikleri temizlenip kusbagi dogranmis)
2 limonun suyu

8 corba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi karabiber

4 sogan (orta boy)

1 bilyUk limon (4'e bélinmus),

KugUk bir kapta limon suyu, zeytinyad, tuz ve biberi karistiriniz.

Etleri daha blyUk ve yayvan bir kaba koyup, hazirlamis oldugunuz marinadi Ustiine dékin(z. Etleri 4-5 dakika
sonra gevirip, marinadda 1 saat dinlenmeye birakiniz.

Soganlar dérde bolUp yapraklarini ayiriniz.

Once 1zgaranizi kizdiriniz.

Sislere sirasiyla bir et bir sogan gegiriniz. Marinadi dékin(z.

Sisleri 1zgarada, her iki yanlarini 7'ser dakikadan toplam 14 dakika 1zgara ediniz.

Sisleri 1zgaradan alip, 1sitilmig bir servis tabagdina aktararak, yaninda 4'e boélinmus limonlarla servis ediniz.
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